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愛知・名古屋ならではの地域特性、
ものづくりの技術、文化を背景に生
まれた魅力ある商品を認定する地域
ブランド認定制度です。

「なごみやげ」とは？「なごみやげ」とは？「なごみやげ」とは？

おうち燻製器
「smoke-pod」

㈱タキオン

出来たて燻製をいつもの食卓に。
「smoke-pod」を使えば、毎日の食卓
で簡単に燻製を楽しめます。

尾張
花の井戸ものがたり

㈱YAMADA(山田餅なるみ)

鳴海に伝わる民話「花の井戸」を、米粉
のやさしい味わいと桔梗の焼印で表現し
たフィナンシェです。

土 日のみの出展 のみの出展

國盛　知多梅酒
中埜酒造㈱

知多半島にある自社農園「國盛FARM」で
収穫した熟度の異なる梅をベストミックスで
仕込んだ梅酒です。

鰻の白焼き
㈱八勝館

丁寧に素焼きして旨味を際立てた三河一
色産の鰻。独自の白たれをぬり、皮目を
パリッと焼いてご堪能ください。

㈱ボニト

お湯を注ぐだけ約1分。名古屋仕込みの
本格だしを、お手軽に味わうティーパック
のお土産はいかがですか？

名古屋だし 
- 飲む、おだし。-

燻製守口漬
㈱大和屋守口漬総本家

燻製で香り深まる守口漬塩。お酒とウィ
スキーのおつまみに、新名古屋のお土産。

天日塩　天照
ARK Peace Corporation㈱

太陽と風だけで作り上げた完全天日塩。
素材の旨みを最大限に引き出す、名古屋
生まれの特別な塩です。

miuトマトジュース金
飯田農園

名古屋の象徴 「金のしゃちほこ
」のように輝く
飯田農園の金のトマトジュース。透明で極上
の旨味をお土産に。

ヒノキ日和。
㈱岩田三宝製作所

名古屋の神具･三方づくりから生まれた、
木曽ヒノキの香りの魅力を暮らしに届ける
『ヒノキ日和。』です。

出展者出展者
一覧一覧
出展者
一覧

あつたnagAyaあつたnagAyaあつたnagAya

ＰＲ･販売イベントＰＲ･販売イベントＰＲ･販売イベント

あつたnagAya（名鉄神宮前駅西口すぐ）にて開催！

問い合わせ先 名古屋商工会議所 　地域・商業振興部　  ビジネスマッチンググループ
〒460-8422 名古屋市中区栄2丁目10-19 (052)223-5705
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