
Shop Information

手前「Ravie フィナンシェ」3種詰め合わせ／4,150円。右から、ピーナッツチョコバナナ、ナチュール、アー
ルグレイオレンジ。奥「Unique ボンボンショコラ」。右から、バニーユカフェアカアマ6粒入り／4,350円、シ
グネチャー6粒入り／4,250円。事前予約制のデザートコース7,700円～も好評。価格はすべて税込。

S p o t l i g h t

　今
回
は
、名
商
副
会
頭
で
ト
ヨ

タ
自
動
車
株
式
会
社
ア
ド
バ
イ

ザ
ー
の
貸
谷
伊
知
郎
氏
が
お
勧

め
す
る
、
千
種
区
池
下
町
の

『
L'
A
t
e
l
i
e
r

A
r
c
h
e
s
t
e（
ラ
ト
リ
エ 

ラ
ル
ケ
ス
ト
）』を
訪
ね
ま
し
た
。

　昨
年
9
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
同

店
は
、フ
ラ
ン
ス
・
パ
リ
に
店
を
構

え
る
フ
レ
ン
チ
レ
ス
ト
ラ
ン『
L'

A
R
C
H
E
S
T
E
』の
エ
ス
プ

リ
を
受
け
継
ぐ
パ
テ
ィ
ス
リ
ー
。

　オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
伊
藤
良
明

氏
は
、日
本
で
経
験
を
積
ん
だ
後

に
渡
仏
し
、2
0
1
6
年
に
パ
リ

で
自
身
の
レ
ス
ト
ラ
ン
を
開
業
。

開
店
か
ら
わ
ず
か
5
カ
月
で
ミ

シ
ュ
ラ
ン
一
つ
星
を
獲
得
し
、そ

の
実
力
は
高
く
評
価
さ
れ
て
い

ま
す
。

　貸
谷
さ
ん
の
お
気
に
入
り
は
、

「
R
a
v
i
e（
ラ
ヴ
ィ
）」と
名

付
け
ら
れ
た
フ
ィ
ナ
ン
シ
ェ
。フ

ラ
ン
ス
産
の
希
少
な
発
酵
バ
タ
ー

「
ボ
ル
ニ
ア
ン
デ
ュ
ッ
ク
」を
贅
沢

に
使
用
し
、外
側
は
サ
ク
ッ
と
香

ば
し
く
、
中
は
し
っ
と
り
と
焼

き
上
げ
て
い
ま
す
。口
に
入
れ
た

瞬
間
、焦
が
し
バ
タ
ー
の
豊
か
な

香
り
と
上
品
な
甘
み
が
広
が
り
、

い
つ
ま
で
も
余
韻
が
続
く
奥
行
き

の
あ
る
味
わ
い
が
印
象
的
で
す
。

　焼
き
た
て
の
味
を
楽
し
ん
で

ほ
し
い
と
い
う
思
い
か
ら
、一
日

に
数
回
焼
き
上
げ
る
と
い
う
こ

だ
わ
り
に
も
、菓
子
づ
く
り
へ
の

真
摯
な
姿
勢
が
伝
わ
っ
て
き
ま

す
。大
切
な
人
へ
の
贈
答
用
と
し

て
は
も
ち
ろ
ん
、自
分
へ
の
ご
褒

美
と
し
て
も
選
び
た
く
な
る
一
品

で
す
。

ミ
シ
ュ
ラ
ン
星
付
き
シ
ェ
フ
の

新
業
態
パ
テ
ィ
ス
リ
ー
で
味
わ
う

焼
き
た
て
フ
ィ
ナ
ン
シ
ェ

貸谷 伊知郎さん　名古屋商工会議所 副会頭
トヨタ自動車株式会社 アドバイザー

趣 味 ：音楽鑑賞

第　　食6 人にす
すめたくなる

経営者のとっとき

筆者Profile
フードライター＆
カメラマン  
永谷 正樹　

名古屋の食をテーマに、雑誌やネットメディア
などの取材・撮影を担当。なごやめしにまつわ
る講演やテレビ出演も多数。ブログ『永谷正
樹、という仕事。』を毎日更新中。 

L'Atelier L'Archeste
住所：千種区池下町2-39
電話：052-734-4774
時間：イートイン／12：00～、13：30～、

15：00～の3部制（土日祝） 
※完全予約制
テイクアウト／11：00～18：00
※完売にて閉店

定休日：火、水曜 ※祝日は営業

パリと東京神楽坂にフレンチレストランを持つ
伊藤シェフが昨年池下に開いたお菓子のお店。
特にフィナンシェとトリュフチョコレートは絶品で
お昼にデザートメニューも提供。

次回（令和8年6月号）ご紹介いただく方は

東邦ガス株式会社 代表取締役会長
増田 信之さん 名古屋商工会議所 副会頭

第　　食7

L'

09 May 2026


