
京
か
ら
出
張
で
名
古
屋
へ
来
た

編
集
者
か
ら
、「
美
味
し
い
味

噌
カ
ツ
の
店
を
教
え
て
く
だ
さ
い
」と

言
わ
れ
る
た
び
に
連
れ
て
行
く
の
が
、

１
９
４
９
年
創
業
の
老
舗
洋
食
店

『
す
ゞ
家
』で
す
。

　

万
博
イ
ヤ
ー
の
'05
年
、私
が
仕
事
を

し
て
い
る
雑
誌
が
こ
ぞ
っ
て「
名
古
屋

め
し
」を
特
集
し
ま
し
た
。そ
れ
ら
の

取
材
で
も
幾
度
と
な
く
お
世
話
に

な
っ
た
お
店
で
す
。決
ま
っ
て
撮
影
し

て
い
た
の
が
、名
古
屋
名
物
の
味
噌
カ

ツ
と
海
老
フ
ラ
イ
が
同
時
に
味
わ
え

る「
ヒ
レ
カ
ツ
・
海
老
フ
ラ
イ
盛
合
せ
定

食
」で
し
た
。

　

豪
華
な
見
た
目
も
さ
る
こ
と
な
が
ら
、

三
代
目
の
店
主
・
森
弘
隆
さ
ん
の
こ
だ

わ
り
も
半
端
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。ヒ
レ

カ
ツ
に
使
う
豚
肉
は
、山
形
県
産
の
三

元
豚
。肉
の
キ
メ
が
細
か
く
、火
を
入

れ
て
も
パ
サ
つ
か
ず
、し
っ
と
り
と
し
た

食
感
。飼
育
日
数
も
長
い
の
で
、濃
厚
な

旨
み
が
楽
し
め
ま
す
。

　

そ
し
て
、海
老
フ
ラ
イ
は
、天
然
も
の
の

活
け
車
海
老
。こ
こ
数
年
の
水
揚
げ
量

減
少
に
よ
る
仕
入
れ
価
格
の
高
騰
で
、

や
む
な
く〝
時
価
〞に
な
っ
て
い
ま
す
が
、

だ
い
た
い
２
５
０
０
円
〜
３
０
０
０
円
く

ら
い
が
目
安
だ
そ
う
で
す
。

　
「
ブ
ラ
ッ
ク
タ
イ
ガ
ー
な
ど
の
冷
凍
海

老
を
使
っ
て
み
て
は
？
」と
い
う
私
の
問

い
に「
天
然
も
の
の
活
け
車
海
老
を
使

う
の
が
先
代
か
ら
の
教
え
で
す
か
ら
、

冷
凍
も
の
は
使
え
ま
せ
ん
」と
、森
さ
ん
。

そ
の
こ
だ
わ
り
こ
そ
、半
世
紀
以
上
に

も
わ
た
っ
て
多
く
の
人
々
に
愛
さ
れ
て
い

る
秘
密
だ
と
確
信
し
ま
し
た
。

東

２
つ
の
名
古
屋
名
物
が
同
時
に
味
わ
え
る
豪
華
な
ひ
と
皿

名古屋の食をテーマに雑誌『おとなの
週末』（講談社）や『STORY』（光
文社）などの取材・撮影を担当。食の
イベント『一宮モーニング博覧会』も
手がける。
URL：http://hp.nagoya-cci.or.jp/
 shuzaiya/

永谷 正樹

フードライター＆
カメラマン

筆 者 P r o f i l e

中区大須 3-11-17

すゞ家

052-241-3752

11:00～15:00（14:45L.O.）
17:00～21:00（20:45L.O.）
木曜、第３水曜休

住　所

T  E  L

営業時間

写真 ： 永谷正樹

『ヒレカツ・海老フライ盛合せ定食』『ヒレカツ・海老フライ盛合せ定食』
時価（2,500円～3,000円）。キメの細かいパン粉を使った薄めの衣が特徴で、
肉や海老の旨みがダイレクトに伝わる。
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