
パ
ー
ト
の
中
に
あ
る
レ
ス
ト
ラ
ン
」

と
聞
い
た
だ
け
で
、様
々
な
思
い

出
が
蘇
っ
て
く
る
方
も
多
い
で
し
ょ
う
。

私
も
幼
い
頃
に
、新
幹
線
や
自
動
車
の

形
を
し
た
プ
レ
ー
ト
に
盛
ら
れ
た
お

子
様
ラ
ン
チ
を
食
べ
た
記
憶
が
あ
り

ま
す
。今
回
ご
紹
介
す
る『ｃａ
ｆｅ 

＆ 

ｄ
ｉｎ
ｉｎｇ 

Ｋ
．ｂｒａｎｃ
ｈ
』の「
ピ
カ
タ
」

な
る
メ
ニュ
ー
も
、昭
和
50
年
頃
に
オ
ー

ナ
ー
の
倉
知
伸
裕
さ
ん
の
親
戚
が
栄
の

丸
栄
ス
カ
イ
ル
や
名
古
屋
駅
の
メ
ル
サ

で
営
ん
で
い
た
レ
ス
ト
ラ
ン
で
誕
生
し
た

そ
う
で
す
。

　
「
今
は
卵
の
上
に
ハン
バ
ー
グ
や
ポ
ー
ク
、

チ
キ
ン
、ウ
イ
ン
ナ
ー
な
ど
を
の
せ
て
い

ま
す
が
、当
時
は
一
枚
肉
の
ス
テ
ー
キ
で

し
た
。ご
馳
走
だ
っ
た
ん
で
す
よ
」と
、倉

知
さ
ん
。

　

私
た
ち
名
古
屋
人
は「
ピ
カ
タ
」と

聞
く
と
、あ
ん
か
け
ス
パ
を
想
像
し
ま

す
が（
笑
）、薄
切
り
の
肉
を
溶
き
卵
に

絡
め
て
焼
い
た
イ
タ
リ
ア
料
理
の「
ピ
ッ

カ
ー
タ
」を
参
考
に
し
た
そ
う
で
す
。

　

ト
ロ
ト
ロ
の
卵
を
ス
プ
ー
ン
で
割
る
と
、

バ
タ
ー
ラ
イ
ス
が
顔
を
出
し
ま
す
。最
大

の
特
徴
は
、ト
マ
ト
や
ニ
ン
ジ
ン
、玉
ネ
ギ

な
ど
の
香
味
野
菜
を
じ
っ
く
り
と
煮
込

ん
だ
オ
リ
ジ
ナ
ル
ソ
ー
ス
で
し
ょ
う
。あ

ん
か
け
ソ
ー
ス
の
よ
う
な
辛
さ
は
ま
っ

た
く
な
く
、野
菜
の
旨
み
が
ダ
イ
レ
ク

ト
に
伝
わ
っ
て
き
ま
す
。少
量
の
タ
バ
ス
コ

を
か
け
て
食
べ
る
の
も
オ
ス
ス
メ
で
す
。

バ
タ
ー
ラ
イ
ス
の
風
味
と
ト
ロ
ト
ロ
に
仕

上
げ
た
卵
の
食
感
、そ
し
て
芳
醇
な

ソ
ー
ス
が
１
つ
に
な
り
、幼
い
頃
に
ど
こ

か
で
食
べ
た
こ
と
の
あ
る
よ
う
な
、懐

か
し
さ
が
こ
み
上
げ
て
き
ま
す
。不
思

議
と
ま
た
食
べ
た
く
な
る
味
で
す
。

「
デ

古
き
良
き
時
代
の
レ
ス
ト
ラ
ン
の
ご
馳
走
メ
ニ
ュ
ー

名古屋の食をテーマに雑誌『おとなの
週末』（講談社）や『STORY』（光
文社）などの取材・撮影を担当。食の
イベント『一宮モーニング博覧会』も
手がける。
URL：http://hp.nagoya-cci.or.jp/
 shuzaiya/

永谷 正樹

フードライター＆
カメラマン

筆 者 P r o f i l e

中区錦1-10-9 BFS伏見ビル１階

cafe & dining K.branch
052-221-7077

7:45～23:00（22:30L.O.）

住　所

T  E  L

営業時間

日曜定休日

写真 ： 永谷正樹

「ハンバーグピカタ」980円「ハンバーグピカタ」980円
昼は和・洋・中からバランスのとれた３種類の日替わりランチ（各720円）とテイクアウトのお弁当（500円～）
を用意。夜は本格的なイタリア料理とワインが楽しめる。

11 May / June 2015

錦通錦通

桜通桜通伏
見
通

伏
見
通

錦通伏見錦通伏見

日銀前日銀前

地
下
鉄

鶴
舞
線

地
下
鉄

鶴
舞
線

堀
川
堀
川

地下鉄桜通
線

地下鉄桜通
線

cafe & dining K.branchcafe & dining K.branchcafe & dining K.branch


