
ー
ル
や
酎
ハ
イ
の
お
つ
ま
み
と
し

て
楽
し
み
た
い
と
き
は
小
ぶ
り

な
も
の
を
。ガ
ッ
ツ
リ
と
ご
飯
を
食
べ
た
い

と
き
は
大
き
め
の
も
の
を
。こ
れ
が
、私

の
餃
子
に
対
す
る
誰
に
も
譲
れ
な
い
こ
だ

わ
り
で
す
。今
回
紹
介
す
る『
カ
リ
ッ
ト

ギ
ョ
ウ
ザ
黄
金
』は
、間
違
い
な
く
後
者

に
な
り
ま
す
。

　

名
古
屋
高
速
の
黄
金
イ
ン
タ
ー
近
く

に
あ
り
、以
前
は『
ホ
ワ
イ
ト
餃
子 

名

古
屋
店
』と
し
て
37
年
間
営
業
さ
れ
て
い

た
の
で
、ご
存
じ
の
方
も
多
い
で
し
ょ
う
。

か
く
言
う
私
も
よ
く
食
べ
に
行
っ
て
い

ま
し
た
。2
0
0
8
年
6
月
に
店
名
を

変
更
し
て
か
ら
も
味
は
ま
っ
た
く
変
わ

ら
ず
、グ
ル
メ
情
報
誌
で
紹
介
さ
せ
て
い

た
だ
い
た
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

　

定
番
の「
焼
餃
子
」は
、大
き
な
窯
で

茹
で
た
後
に
専
用
の
フ
ラ
イ
ヤ
ー
で
揚

げ
る
独
自
の
調
理
法
。店
名
の
通
り
、カ

リ
ッ
ト
し
た
食
感
を
出
す
た
め
に
、生

地
に
塩
麹
を
練
り
込
ん
で
、自
然
発
酵

さ
せ
て
い
る
と
い
う
こ
だ
わ
り
も
。熱
々

の「
焼
餃
子
」を
ハ
フ
ハ
フ
し
な
が
ら
頬

張
っ
て
、焼
き
目
が
香
ば
し
い
皮
を
噛
ん

で
破
る
と
、ほ
と
ば
し
る
肉
汁
と
と
も
に

肉
と
野
菜
の
旨
み
が
口
の
中
いっ
ぱ
い
に

広
が
り
ま
す
。ご
飯
を
目
一
杯
か
き
込

ん
で
、口
の
内
側
に
残
っ
て
い
る
旨
み
を

米
粒
に
染
み
こ
ま
せ
る
よ
う
に
し
て
味

わ
い
ま
す
。こ
れ
が
私
の『
カ
リ
ッ
ト
ギ
ョ

ウ
ザ
黄
金
』の
楽
し
み
方
で
す（
笑
）。

　

今
回
、久
し
ぶ
り
に
訪
れ
て
み
る
と
、

焼
餃
子
15
ヶ
と
拌
餃
子
５
ヶ
、湯
餃
子

８
ヶ
、そ
し
て
小
ラ
イ
ス
２
杯
が
セ
ッ
ト

に
な
っ
た「
満
ぷ
く
ペ
ア
ー
セ
ッ
ト
」と
い

う
ペ
ア
用
の
メ
ニ
ュ
ー
が
あ
り
ま
し
た
。

夫
婦
や
恋
人
、友
達
同
士
で
い
ろ
ん
な

種
類
の
餃
子
を
食
べ
比
べ
ら
れ
る
の
は

嬉
し
い
で
す
ね
。

ビ

ご
飯
を
目
一
杯
か
き
込
み
た
く
な
る
カ
リ
ッ
ト
ギ
ョ
ウ
ザ

名古屋の食をテーマに雑誌『おとなの
週末』（講談社）や『STORY』（光
文社）などの取材・撮影を担当。食の
イベント『一宮モーニング博覧会』も
手がける。
URL：http://hp.nagoya-cci.or.jp/
 shuzaiya/

永谷 正樹

フードライター＆
カメラマン

筆 者 P r o f i l e

中川区愛知町43-1

カリットギョウザ黄金
052-362-4702

平日11:00～14:30
　　17:00～21：50L.O.
土・日11:00～21：50L.O.

住　所

T  E  L

営業時間

木曜日定休日

写真 ： 永谷正樹

「満ぷくペアーセット」（2,280円）。定番の「焼餃子」は、大きめのミンチとざく切り野菜がたっぷりで食べ応え十分。
見た目よりもあっさりしている。秘伝の自家製ダレで味わう「拌餃子（ぱんぎょうざ）」は、皮のモチモチ感がクセになる。
「湯餃子（たんぎょうざ）」は、皮がスープに絡む絶妙な美味しさ。

ぱ
ん
ぎ
ょ
う
ざ

た
ん
ぎ
ょ
う
ざ
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