
幌
生
ま
れ
の
ス
ー
プ
カ
レ
ー
や
千

切
り
キ
ャベツ
や
と
ん
か
つ
が
の
る

金
沢
カ
レ
ー
な
ど
の
ご
当
地
カ
レ
ー
は
今

で
は
、名
古
屋
で
も
食
べ
ら
れ
ま
す
。イ
ン

ド
カ
レ
ー
や
タ
イ
カ
レ
ー
も
ひ
と
昔
前
と

比
べ
る
と
、ず
い
ぶ
ん
身
近
な
も
の
に
な

り
ま
し
た
。そ
の
反
面
、洋
食
屋
さ
ん
の

シ
ン
プ
ル
な
ビ
ー
フ
カ
レ
ー
を
食
べ
る
機

会
が
減
っ
た
よ
う
な
気
が
し
ま
す
。そ
ん

な
な
か
、名
古
屋
商
工
会
議
所
ビ
ル
２
階

に
あ
る『
名
商
グ
リ
ル
』の
ビ
ー
フ
カ
レ
ー

が
美
味
し
い
と
い
う
評
判
を
聞
き
、早
速

行
って
き
ま
し
た
。

　

目
の
前
に
運
ば
れ
た
瞬
間
、ス
パ
イ
ス
の

香
り
が
立
ち
、食
欲
を
そ
そ
ら
れ
ま
す
。

ご
飯
に
ル
ゥ
を
か
け
て
ひ
と
口
…
。ク
リ
ー

ミ
ー
な
口
当
た
り
と
と
も
に
凝
縮
さ
れ

た
肉
や
野
菜
の
旨
み
と
ス
パ
イ
ス
の
刺
激

が
じ
ん
わ
り
と
広
が
り
ま
す
。ゴ
ロ
ッ
と

入
っ
た
牛
フ
ィ
レ
肉
は
、注
文
ご
と
に
焼
き

上
げ
て
か
ら
ル
ゥ
と
合
わ
せ
て
あ
る
そ
う

で
す
。や
わ
ら
か
さ
は
言
う
ま
で
も
な
く
、

噛
む
ご
と
に
肉
汁
が
あ
ふ
れ
出
し
ま
す
。

こ
ん
な
に
も
美
味
し
い
ビ
ー
フ
カ
レ
ー
を

食
べ
た
の
は
久
し
ぶ
り
で
、と
て
も
感
激

し
ま
し
た
。

　

調
理
を
担
当
し
て
い
る
の
は
料
理
長
の

木
屋
城
二
さ
ん
。ビ
ー
フ
カ
レ
ー
は
20
年

以
上
前
、木
屋
さ
ん
が
入
社
し
た
頃
に
当

時
の
料
理
長
か
ら
教
わ
っ
た
レ
シ
ピ
に
基

づ
い
て
作
っ
て
い
る
そ
う
で
、「
レ
シ
ピ
を

ベ
ー
ス
に
、よ
り
ま
ろ
や
か
さ
を
出
す

た
め
、野
菜
や
ル
ー
の
配
合
を
改
良
し
ま

し
た
。玉
ネ
ギ
や
ニ
ン
ジ
ン
を
弱
火
で
飴

色
に
な
る
ま
で
、じ
っ
く
り
と
炒
め
る
と

こ
ろ
か
ら
は
じ
ま
り
、完
成
す
る
ま
で
丸

２
日
間
か
か
り
ま
す
。こ
れ
が
な
か
な
か

大
変
で
…
」と
、木
屋
さ
ん
。

　
ス
パ
イ
ス
の
刺
激
を
前
面
に
出
し
た
昨

今
の
カ
レ
ー
も
美
味
し
い
の
で
す
が
、肉

や
野
菜
の
旨
み
と
ス
パ
イ
ス
の
刺
激
が
見

事
に
調
和
し
た
、昔
な
が
ら
の
カ
レ
ー
の

魅
力
に
改
め
て
気
が
付
き
ま
し
た
。

札

記
憶
の
中
に
あ
る
カ
レ
ー
の
美
味
し
さ
を
呼
び
起
こ
し
た
ひ
と
皿

名古屋の食をテーマに雑誌『おとなの
週末』（講談社）や『STORY』（光
文社）などの取材・撮影を担当。食の
イベント『一宮モーニング博覧会』も
手がける。
URL：http://hp.nagoya-cci.or.jp/
 shuzaiya/
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名古屋市中区栄2-10-19 
名古屋商工会議所ビル２階

名商グリル

052-223-6605
喫茶／8:30～17:00（16:30L.O.）
レストラン／11:30～16:30

住　所

T  E  L
営業時間

土曜日・日曜日・祝日定休日

写真 ： 永谷正樹

「ビーフカレー」（1,700円・税別）。カレーポットで
運ばれるのもレストランならでは。サラダのほか、
福神漬けやラッキョウなどの薬味も付く。

昭和42年、名古屋商工会議所ビルの竣工時に名古屋観光
ホテルの直営店として開店。「ビーフピラフ」（1,400円・税別）
や「チキンオムライス」（1,200円・税別）も人気だ。
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