
こ
だ
わ
り
の
コ
ー
ヒ
ー
と
小
倉
ト
ー
ス
ト
で

テ
ィ
ー
タ
イ
ム
を
豊
か
に

名
古
屋
市
東
区

珈
琲 

門

古
屋
の
喫
茶
店
の
定
番
メ
ニ
ュ
ー
、小
倉
ト
ー
ス
ト
。

1
9
2
1
年
、名
古
屋
・
栄
の
三
越
の
隣
に
あ
っ
た
喫

茶
店『
満（
ま
）つ
葉
』が
発
祥
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

『
満
つ
葉
』の
オ
ー
ナ
ー
は
、大
須
で
製
餡
業
を
営
ん
で
い
て
、メ

ニ
ュ
ー
に
は
ぜ
ん
ざ
い
も
あ
り
ま
し
た
。店
に
通
っ
て
い
た
旧
制

八
高（
現
・
名
古
屋
大
学
）の
学
生
た
ち
は
、バ
タ
ー
ト
ー
ス
ト
を

ぜ
ん
ざ
い
に
浸
し
て
食
べ
て
い
ま
し
た
。そ
れ
を
見
た
オ
ー
ナ
ー

が
バ
タ
ー
ト
ー
ス
ト
に
小
倉
あ
ん
を
挟
ん
で
出
し
た
の
が
小
倉

ト
ー
ス
ト
の
は
じ
ま
り
で
す
。

　さ
て
、今
回
紹
介
す
る
東
区
橦
木
町
の『
珈
琲 

門
』は
、私
お

気
に
入
り
の
喫
茶
店
。取
材
や
撮
影
の
帰
り
に
立
ち
寄
ら
せ
て

も
ら
っ
て
い
ま
す
。も
と
も
と
は
店
自
慢
の「
門
特
製
カ
レ
ー
」

（
7
0
0
円
）を
取
材
し
た
の
が
ご
縁
で
し
た
が
、他
の
メ
ニ
ュ
ー

も
オ
ー
ナ
ー
の
古
川
正
弘
さ
ん
・
佳
奈
さ
ん
夫
妻
の
こ
だ
わ
り

が
詰
ま
っ
て
い
ま
す
。

「
小
倉
ト
ー
ス
ト
」も
他
店
と
は
明
ら
か
に
異
な
り
ま
す
。目
を

引
く
の
は
、粒
あ
ん
と
と
も
に
ト
ッ
ピ
ン
グ
さ
れ
た
ホ
イ
ッ
プ
ク

リ
ー
ム
。な
め
ら
か
な
口
溶
け
と
ほ
ん
の
り
と
し
た
甘
さ
が
、粒

の
存
在
感
が
際
立
つ
粒
あ
ん
と
絶
妙
に
マ
ッ
チ
し
ま
す
。

　ま
た
、ベ
ー
ス
と
な
る
ト
ー
ス
ト
に
は
、黒
ゴ
マ
を
生
地
に
練

り
込
ん
だ
ゴ
マ
食
パ
ン
を
使
っ
て
い
ま
す
。黒
ゴ
マ
の
香
ば
し
さ

が
加
わ
り
、よ
り
美
味
し
く
食
べ
ら
れ
ま
す
。

『
珈
琲 

門
』は
、コ
ー
ヒ
ー
専
門
店
と
し
て
1
9
5
7
年
創
業
。

こ
だ
わ
り
の
コ
ー
ヒ
ー
を
片
手
に
小
倉
ト
ー
ス
ト
を
頬
張
っ
て
、

豊
か
な
テ
ィ
ー
タ
イ
ム
を
お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

名

小倉トースト 500円　門ブレンド 450円（いずれも税込）

珈琲 門
オーナーの古川正弘さん・佳奈さん夫妻

フードライター＆カメラマン  永谷 正樹
名古屋の食をテーマに、雑誌やネットメディア
などの取材・撮影を担当。なごやめしにまつわる
講演やテレビ出演も多数。ブログ『永谷正樹、
という仕事。』を毎日更新中。 

筆者Profile

第79回

粒の存在
感が際立

つ

粒あんが
美味！

珈琲 門

店舗情報

住所／東区橦木町1-15 橦木ビル1F
TEL／052-559-0759
営業時間／水～金曜 8:00～18:30 (18:00L.O.)
 土・日曜・祝日 9:00～17:30 (17:00L.O.)
 月曜 8:00～17:30 (17:00L.O.)
定休日／火曜・第1、3、5水曜

11 April 2023


